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Wildkriuter zwischen den 50 €50 o ote piwi nicht das G cht Jahren noch Weizen angebayg - 1M
Sauvignon-Gris Reben. Allesamt sogelie denen yor a o

den ist. Beildufig verweist der Ne.uwinzerz der insei, ‘
nem fritheren Leben als Reeder im Stettiner by MeRASE
die polnische Weizenernte europaw./velt verschif&hat’
auf einige Grofien gerade der badischen Weinszep
die ihn in seinem naturnahen Ansat'z begleitet o
inspiriert haben, allen.voran der ZWISChe“Zﬁ'itliche
DEB-Prisident und Spitzengastronom Fritz Ke|le,
Dazu passt: Weine von Kojder, ab;Hofab circa 20 gy,
ro pro Flasche, gibt es bereits in allen polnischey
Michelin-Restaurants.

Verantwortlich fiir das Weinwunder yop
Westpommern sind aber nicht nur die Energje
und der Enthusiasmus von Menschen wie dep
Kojders. Es sind genauso, erkldrt Marek Kojder,

andsfihige Reben, KI(?”/lm'
¢ Reblausplage im Sp‘Al‘f‘n‘ 1‘)t-
Jahrhundert entwickelt w urdenunddie pl'n(‘{‘ﬁflnlf‘;l
sind fiir diese klimatisch fordernden Zeiten. ZIII.T-)

in Regionen, die bis dato nicht filt eine aus‘g‘("pmg
le\’\’t?nlxnltm standen. Schon ist von _Cool (,hm,\t‘(‘
Wines" die Rede. Ein Vorteil der weniger Sﬂlll]f‘llYCli -
17morgen-Wintzer wohnten Lagen hier fast am Ostseestrand: der niec i
Gernot Kienein rigere Alkoholgehalt von vielleichtelfund manchma

Sorten, also pilzwiderst
gen zumeist, die nach de

Versenkt seinen

Weifswein im See

Gastebetten fiir
einem hellblaue
gentlichnur,ind
intuitiv gearbeit

die geologiscl'{en und kl.imatnisc'hen Bedingun- ‘ eme-,z‘;;;uufb(;
gen. Das Terroir etwa, kein Markischer Sand wie spontan, nutzen
auf der anderen Seite der Oder - dafiir kreiderej- nen Schalen. Kle
che Boden, fast wie in der Champagne oderim ! gemischten Wie
Burgund. Und ein von der nahen Ostseekiiste sche Weinrecht
geprigtes Mikroklima, das sich nicht nur in der und presstalso.
leichten, knackigen Salznote zeigen, die dieKoj- die bereits erwd
der-Weine auf den Lippen zuriicklassen: Wit und Sauvignon |
keltern gelegentlich auch Trockenbeerenausle- edel oder Sauvig
sen, die dafiir nétige Botrytis, also die Edelfiule, abgefiillten Flas
kommt eigentlich nur in Weinregionen vor,die ja“fiir ein ganze
mindestens 30 Prozent mehr Niederschlagha- Absolutel
ben. Das gleichen bei uns die feuchten Winde turen, hoher Un
vom offenen Meer her aus. tatsichlich sind

um einen Wein

Den Wein einfach machen lassen

Auch in Dobbrikow, pittoresk gelegenzwi=
schen Beelitz und Luckenwalde, gefallt einem die
Idee, die eigenen Weine einfach machenzulassen.
»17morgen”heift der so junge wie kleine Betrieb.
17 Morgen, das waren 4,2 Hektar. Momentan be- ¢
g:rtzch:ftet Gernot Kleinlein gerade einmal 800 Willkom

tadratmeter, und méchte es dabei auch belas
sen. Tausend Flaschen Ertrag, das sind wenigge 4 Hotel - Resta
fug, umsich keine Gedanken um den Absatzm" -
chen 2Umiissen. Und erst recht keine um eined
gefalhgeH,ja massentauglichen Geschmack.

Kleinlein richtet im Brotjob Hochzeite?
b, Deshalb die beiden benachbarten Hofgrute
stiicke direktam Ufer eines Sees. Dereine Hof
einmal ein Gasthaus, Die Scheune hat eine 8@

Be Fensterfrong bekommen, fiir den kollektiver 1
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oder anderweit!
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5; ic,k aufdas Wasser und in die Natur. Esgit¥
az fiir alles Magliche, vor allem fiir bis U
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~Wir haben haben hier
kreidereiche Boden, fast
wie in der Champagne oder
im Burgund”

Marek Kojder, Winnice Kojder

Gistebetten fiir die Hochzeitsgesellschaften. Hinter
einem hellblauen Holztor: das Weingut, ein Raum ei-
gentlich nur,in dem handwerklich und vorallem sehr
intuitiv gearbeitet wird.

Die Trauben werden fiir einige Tage, manchmal
eine Woche aufder Maische stehen gelassen.Sie gdren
spontan, nutzen dafiir die Hefekulturen auf den eige-
nen Schalen. Kleinlein arbeitet nach dem Prinzip des
gemischten Wiener Satzes,auch wenn ihm das deut-
sche Weinrecht verbietet, es so zu nennen. Er erntet
und presst also verschiedene Rebsorten gemeinsam,
die bereits erwihnten PiWis, also Solaris, Johanniter
und Sauvignon Gris, aber auch Weiffburgunder, Gut-
edel oder Sauvignon Blanc. Und versenkt die bereits
abgefiillten Flaschen seines Weiffwein-Cuvées ,Mit-
ja“fiir ein ganzes Jahr in einer grofien Kiste im See.

Absolute Dunkelheit, konstantkithle Tempera-
turen, hoher Umgebungsdruck, sanfte Stromungen,
tatsdchlich sind das ziemlich perfekte Bedingungen,
um einen Wein zu reifen. Tatsdchlich ist dieser Weif3-
wein - spontan vergoren und nicht gepumpt, gefiltert
oder anderweitig geschont — der beste Wein, den ich
bisher aus Branderiburg getrunken habe. Er hat eine

Handarbeit in Toplitz:
Ob Joachim Swillius
aus den Trauben im
orangenen Elmer auch
einen Orange-Wein
macht?

llkommen auf Gut Sarnow
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_Ich will Weine
machen mit
allenfalls zehp
prozent AlkohoL
bisher hat das
immer ohne
Interventionen
geklappt“

Gernot Kleinlein, 77morgen

17morgen: Dieser W
wird nicht gemacht
er darf einfach wer

Der ehemalige Reeder t
Marek Kojder in sei- .
nem Weinberg stdlich -
von Stettin (r.), Sohn g ¥
Artur (1) kimmert sich
um die Arbeit im Keller g - &

tolle, nie nach vorne dréngende Saure und eine fei-
ne Kriutrigkeit. Oder sein Rosé , Dorfbande” mit ei-
ner fast marmeladigen Struktur. Beide Weine haben
zudem einen frappant niedrigen Alkoholgehalt: , Ich

ir vor zwei Jahren gesagt, dass keiner meiner
?;:}?VI\E;‘; mehrallszehn lgrozentAlkohol haben sol]. WaChTEIberg und Klosterhof
Ich bin eigentlich davon ausgegangen, dass ich des-
halb in den Grprozess eingreifen miisste, was ich ja
eigentlich nicht will. Bisher aber hat es immer ohne
meine Intervention geklappt.”

Da sind sie also wieder die Low Intervention
Wines. Diesmal nicht aus Polen, sondern aus Dobbri-
kow im Nuthe-Urstromtal, wo bereits 1160 ein erster
Weinberg von Zisterzienserménchen angelegt wor

Oder man verbi
i indet
den war. Ab 1680 standen die Reben unter kurfiirst mit einer w let d

licher, spiter unter koniglicher Verwaltung. Die ver- 4
wilderten Weinstdcke tragen noch immer Trauben. 1
Keineallerdings, Gernot Kleinlein hat eg probiert,aus .
denen sich ein guter Wein keltern lieRe, .

au in Brandenburg Tradi- 1

€ aufwendig terrassierten
ehemaligen Weinhip,

. / ge im Schlosspark Sanssouci.
Mlttf? des18. Jahrhunderts angelegt, findet dort von
10. bis zum 12, Juli das K¢

nigliche Wein fest statt. Ein
guter Moment, up gjcp, durch dj i .
A h die <
Landes zu kosten, Weinkulcl

en Entdeckungsdurst

anderung iy den, ja, Weinbergen von
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17morgen: Dieser Wein
wird nicht gemacht,
er darf einfach werden

Tolpitz, wo der Klosterhof, eine populdre Besenwirt-
schaft mit pergolaartigen Sitzgruppen inmitten der
Rebstocke, seit dem vergangenen Sommer eine neue
Bewirtschaftung hat. Jjoachim Swillus, urspriinglich
einmalals Architekt nach Werder gekommen hat mit
dem Weingut eben auch die Besenwirtschaft iiber-
nommen. Und ist nun also Winzer und Wirt: ,Ge-
meinsam mit den Weingirten, die ich bereits in Wer-
der hatte, sind wir mit viereinhalb Hektar nun der
grofte biologisch arbeitende Betrieb des Bundeslan-
des.Wirmachen nachhaltigen Wein aus Brandenburg
fiir Potsdam und Berlin, dariiber hinaus denken wir
gar nicht - obwohl meine besten Kunden teilweise in
Starnberg oder Miinchen sitzen
Mit dem Klosterhof auf der Havel-Halbinsel
Toplitz hat Joachim Swillus auch viele Piwi-Sorten-
tibernommen. Dabei schldgt sein Herz eigentlich fiir
Weiflburgunder und generell Pinot-Trauben,daist er
ganz der Winzersohn aus der Pfalz. Apropos: Ob es

~ diesebiografische Zwangsldufigkeit war,diein letzt-

lich zum Winzer hat werden lassen? ,Als ich damals
den Wachtelberg in Werder entdeckt habe, war das
fiir mich schon ein Gefiihl von Heimat. Und hitte es
in Werder historisch keinen Weinbau gegeben, ich
ware sicher nicht zum Winzer geworden.




